AUJOURD’HUI

nmai 2012, la cave des
vignerons landais
installée a Geaune,
2 chef-lieu de canton
landais situé au nord-ouest de
Gatlin, aura réalisé sa mue. Cette
transformation des outils dela
! coopérative accompagne la
démarche de 'appellation qui
| vient de franchir une étape
| décisive.
Depuis le 19 mai, les vins de
I Tursan ont rejoint la cour des
| grands. Lobtention de'’Appel-
lation d'Origine Contrdlée
(AOC) est!'aboutissement d'un
| long travail entame en 1998.
« Cela va nous permetire de
développer des vins haut de
gamme, par exemple en
| vinifiant dans des chais a barri-
ques », annonce Francis Desca-
zeaux, président de la cave de
Geaune, lui-méme vigneron a
Buanes. La cave a conserve ses
chais en béton qui datentde sa
création en 1958 et reviennent
au gofit du jour.

-«

L'attente des
consommateurs est axée
sur le respect de

I'environnement. »
Francis Descazeaux, président de la cave
des vignerons landais

L'actuel magasin de vente,
qui abritait la gendarmerie au
siecle dernier, accueillera bient6t
le chai a4 tonneaux qui sera
transféré de Mugron (en
Chalosse voisine) et agrandi.

4,5 millions d’euros

investis jusqu’a mai 2012

Un nouveau magasin de 150
metres carrés trouvera place a
proximité tandis qu'un espace
de bureaux en forme de ferme
landaise sera construitnon loin
dela. -
Parallelement, l'espace de
stockage de bouteilles double-

2 000 metres carrés. Ce qui
permettra de vendre des
bouteilles plus matures (cing
ans). Les cuves inox extérieures

Mugron.
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Le tursan monte

VINS Lacave des vignerons landais de Geaune investit pour accompagner

consacrées aux vins rouges vont
étre couvertes. Au total, la cave
des vignerons landais investit
4,5 millions d’euros jusqu’a
mai 2012 pour la modernisa-
tion de son outil. Cette réorga-
nisation intégre une volonté de
coller 2I'idée de développement
durable. « Lattente des consom-
mateurs est axée sur le respect
del’environnement », confirme
Francis Descazeaux. Ainsi des
panneaux photovoltaiques, la
végétalisation des murs et une
ventilation naturelle seront de
rigueur sur le site de Geaune ol1
I'aménagement paysager doit
étre particulierement soigné.

« On fonctionne comme

un grand domaine »

Ce souci environnemental
ne veut pas étre que de facade.
Les exploitations des adhérents
appartiennent au Forum pour
une agriculture raisonnée
respectueuse de I'environne-

ment (FARRE). En témoignent . =

encore les certifications de la
cave. 83 % des coopérateurs
adherent a la charte Agri-
confiance. Parmi eux, 17 vigne-
rons sont dans une démarche
encore plus pointue, « Volet
vert ». La cave est certifiée Iso
9 001 et Iso 22 000.

Parmi ses atouts, la cave de
Geaune al'avantage de rassem-
bler 95 % de la production de
l'appellation. Lémulation entre
les producteurs permet de réali-
ser des assemblages de raisin
pour des produits adaptés a la
demande : « On fonctionne
comme un grand domaine, avec

des techniciens qui suivent [

régulierement toutes les parcel-
les », résume Francis Desca-
Zeaux

Les vins sont déclinés en
chateau (Bourda) et domaines
(Peyssat, Garlede, Saubanere)
et en de multiples marques
(Paysage, Esprit, Impératrice
Eugénie,..), adaptés aux diffe-
tents clients qui se partagent en
grande distribution et vente
traditionnelle (réstaurants,
cavistes, vente directe).

Il JEAN-MARC FAURE

-

I La cave des vignerons landais, installée & Geaune, est aujourd’hui
'unigue coopérative viticole des Landes, alors qu'il y en avait 8 autrefois.
Elle anotamment absorbé les caves coopératives de Mugron et de Pouillan.
Elle groupe au total 150 producteurs dont 80 dans I'appellation Tursan.

i Des quais de réception ont été conservés pour les vendanges de Chalosse
3 Mugron (50 ha) et a Poillon (50 ha), ainsi gu‘un chai A barriques 3

I La cave de Geaune vinifie 30 000 hectolitres d’AOC Tursan (3,5 millions
de houteilles, étiquetées AOC a partir de la récolte 2011). Elle transforme
également 3000 hectolitres de blancs moelleux des Landes, 2 2 3000
hectolitres de vins de pays des Landes (tous deux en passe d'obtenir une.
- Indication géographique protégée). Elle vinifie également un petit vigno-
ble de 8 hectares situé 3 Messanges sur la cdte landaise qui produit un vin
des sables de I'océan. Un vignoble auquel est associé un certain Francis
Paul, un Béarnais, ancien dirigeant de la Section Paloise.
I La cave emploie une trentaine de personnes et réalise un chiffre
d'affaires voisin de 6 millions d'euros.
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IMPLANTATION
L'appellation Tursan groupe
80 producteurs de la
coopérative et 3 indépendants.

Née en 1958, I'appellation
Tursan a franchi un palier en mai
dernier en obtenant 'Appella-
tion d'Origine Controlée (AOC).
Des 42 communes originelles,
il W'en reste plus que 36 (essen-
tiellement dans les cantons de
Geaune et Aire-sur-'Adour) apres
la délimitation parcellaire qui
s'est déroulée entre 1998 et 2004.

« La reconnaissance

d'un terroir »

Trois types de sols (argilo-
calcaires, sables fauves et galets
roulés) caractérisent I'appella-
tion qui s'appuie sur des cépages
de Cabernet franc, Cabernet
Sauvignon, Tannat, Fer servadou
pour les vins rouges et roseés et
sur les Barroque, Gros Manseing,
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Petit Manseing et Chenin pour
les blancs.

« LAOC, c’est la reconnais-
sance d’'un terroir, de plusieurs
cépages et du savoir-faire des
hommes. C'est une aventure
humaine », constate Jacques
Lafenétre, président du syndicat
de défense et de contrdle des vins

ses chais en béton. @ ATORRENT

répartis en 36 communes

duTursan, qui exploite une vigne
dansla commune de Classun.
Lappeliation groupe suU
producteurs adhérents dela cave
coopérative de Geaune et 3
producteurs indépendants parmi
lesquels Michel Guérard, le
restaurateur d' Eugénie-Les Bains.
«Lidentité duTursan est faite de
vins souples et gouleyants, basée
sur des aromes de fruit et la

fraichieur-pour les rouges. Les .

blancs, secs et fruités, ont des
aromes tres fins, parfois exoti-
ques avec fraicheur et vivacité a
l'arriere », précise le président de
I'appellation. -

Le Tursan s'efforce de surfer
surlavague durosé, trés deman-
dé parles touristes. « Ces vins qui
hier n'étaient pas faits prisés des
connaisseurs ont beaucoup
évolué. Aujourd'hui, il doit appor-
teralafois del'élégance, des notes
aromatiques et de la rondeur »,
note Jacques Lafenétre. i
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