EN CHIFFRES

320

Le nombre total d’hectares
cultivés par les vignerons

(dont 95 en Chalosse) de la
Cave des vignerons landais

142

Le nombrede coopérgieurs
delacave,dont 70
en Chalosse

31600

Le volume, en hectolitres,
delarécolte 201

2 487 148

Le nombre de bouteilles
vendues lors du dernier
exercice (2011-2012).
Pour 2012-2013, la cave
espére commercialiser
400 000 cols de plus d’ici
alafinde llannée 2013

6350 000

pour 2011-2012, toutes filiales
confondues

3l

Le nombre de médailles
obtenues pour les millésimes
2010 et 2011 lors des
différents concours (Paris,
Toulouse, Bordeaux, Macon,
guide Hachette) -

30

Le nombre de salariés

de la cave coopérative,

qui estime & 300 le nombre
d’emplois directs et indirects
qu’elle génére

Une

HISTOIRE La renommée
du vin de Tursan, au départ
en appellation Vin délimité
de qualité supérieure (VDQS)
est liée a celle de la Cave
coopérative de Geaune, née
en1958. Un peu plus

de cinquante ans plus tard,
il a rejoint la grande famille
des AOC francaises. Retour
enarriere.

TEXTE : JEAN-LOUIS HUGON
jl.Lhugon@sudouest.fr :
PHOTOS : NICOLAS LE LIEVRE
ET ARCHIVES

Année 1954

Ilyaal'époque environ1200 vi-
ticulteurs en Tursan, dontle vin est
exclusivement du blanc rustique
(de cépage baroque). La récolte
annuelle tourne autour de
15 000 hectolitres, maisles ateliers
ne sont pas du tout spécialisés. Le
vignoble est morcelé, les exploita-
tions fontdela polyculture élevage
(mais, bovinsviande, porcs, palmi-
pédes gras ouvolailles)etlevin est
de qualité disparate.

Cest'année ot les viticulteurs
locaux prennent conscience qu'il
faut s'organiser pour travailler de
maniére homogene et se doter
d'outilsdevinification, de stockage
conditionnement et de commer-
cialisation.

1955

‘Naissance du syndicat de dé-
fense et de controle desvins du Tur-
san pour tenter d’harmoniser la
production.

1958

Création de la Cave coopérative
desvignerons de Tursan, encoura-
gée par les élus mais aussi 'admi-
nistration, qui reconnait d'emblée
cevin comme VDQS (Vin délimité

. de qualité supérieure).

La premieére récolte est difficile,
parce qu’a cause du gel elle est fai-
ble (3 500 hectolitres, alors qu'on
en attendait 6 000). Mais il y a
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On vendange avant que les travaux soient finis
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En 1998, 'ancienne gend:

quand méme 387 coopérateurs -

inscrits. De toute facon, on a vu
grand puisque la capacité de stock-
ageestde15 000 hectolitres.

1962-1970

Cestla phase d’assainissernent
et de structuration du vignoble.
Certains cépages sont supprimés,
un groupement de producteurs
est crég, qui décide de I'apport to-

 talde chaque adhérentala coopé-

rative.
En 1962, il faut ajouter
10 000 hectolitres de stockage, sui-

vis, en1970, d'une deuxiéme cave,
construite en face de la premiére,
pour vinifier les cépages de rouge
(tannat, cabernet) qui viennent
d'étre plantés, et loger les services
administratifs.

1976

Apreés une période difficile et
une baisse du nombre de bou-
teilles vendues, la cave embauche
un jeune cenologue, Bertrand Pa-
raillous, qui d’'une poigne vigou-
reuse mise d’'abord sur la qualité
desvins, puis sur leur commercia-
lisation et enfin sur la publicité
pour faire décoller 'appellation.

11 restera a ce poste pendant
vingt-sept ans jusqu’en 2002. Le
«Landais de vieille souche » des af-
fiches anciennes laisse place a des
images de dunes blondes, de pieds
deverre alignés comme des troncs
de pin:le tursan est landais et il le
fait savoir aux visiteurs.

1998

Pour les 40 ans dela cave coopé-
rative, les sociétaires inaugurent
leur Maison des vignerons. ’an-
cienne gendarmerie est transfor-
mée enune vraie salle d'accueil, dé-
corée de pierre et de bois, qui
marque une vraie rupture avec
I'ancien hangar, o I'on dégustait
entre les cuves etles cartons d'em-
ballage.

Les visiteurs peuvent tout a la
fois y gottter les crus locaux et dé-
couvrir cette région et les riches-
ses, gastronomiques et touristi-
ques, qu'elle renferme.

Un vrai plus pour toute 'appel-
lation. :

Tous les ans en Tursan, quand
on vendange par beau temps,
on peut apercevoir la chaine
des Pyrénées

2000

La cave de Geaune fusionne avec
celle de Mugron, absorbant les vins
de Chalosse afin de tirer 'ensem-
ble du vignoble landais vers le
haut.

Cestl'occasion, aprés quelques
tiraillements, de regrouper toutes
les opérations de vinification a
Geaune et de miser sur deux types
de produits bien distincts :le vin
de pays ou de table venant des co-

teauxdeChalosée,levind’appella— :
. tion étant celui du Tursan.

Mai20m

Levin de Tursan obtient officiel-
lement 'AOC (appellation d’ori-
gine controlée, lire également en
page 7), qui lui permet de rejoin-

lagrande famille des meilleurs
crus francais. Un travail qui a dé-
marré dés 1974 ot la premiére de-
mande a I'lnao (Institut national

- desappellations d'origine, a'épo-

que) n’a pas été suivie d'effets. Le
dossier a été relancé en 1998 avec
un gros travail de délimitation par-
cellaire, de classement des sols pro-

«La
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"sera ’AC
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pices a accueillir de lavigne, quia
conduit a supprimer plus de la
moitié de la surface pouvant po-

tentiellement étre plantée. La de-

mande a été redéposée en avril
2005, puis, aprés révision des ren-
dements etdes densités de pied de
vigne a I’hectare, en février 2010,
alors que le nouvel Inao (désor-
mais Institut national de I'origine
etdelaqualité)a décidé de suppri-
mer 'appellation VDQS. Clest cette
derniére demande qui a été hono-
rée en mai 2011

La prochaine étape, pour mieux
exporter, sera 'AOP (Appellation
d'origine protégée), signe de qua-
lité sur tout le territoire européen.

Trois producteurs indépendants

1% La naissance ét le développe-
ment de la Cave de Geaune ont été
déterminants dans l'histoire du tur-
san, mais cela ne saurait occulter la
présence de vignerons indépen-
dants. Certes peu nombreux, puis-
qu'en dehors de la cave coopérative
on ne trouve que trois producteurs
de vin de Tursan : Alain Dulucg &
Payros-Cazautets, Michel Guérard &
Eugénie-les-Bains (lire en page 8)
et un jeune de Puyol-Cazalet.

« Mon pére Gérard était le premier
trésorier de la cave coopérative, se
souvient Alain Dulucg, maisil n'est

resté que quelgues années. Il s'est
installé a son compte, mais a l'épo-
que — C’était dans les années 60 —,
on ne faisait pas encore d'embou-
teillage a la maison. Il vendait & des
négociants, jusqu’a ce qu'un jour,
lors d’'une dégustation, il ne recon-
naisse pas le vin qui était dans la
bouteille. »

Avec ses deux fils Alain et Chris-
tian, qui lont rejoint a la propriété, le
vigneron allait se lancer dans l'aven-
ture, créant ce qui deviendrait Cha-
teau Perchade. Aujourd’hui, 'EARL
Dulucq cultive 26 hectares de vigne.
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La couverture des cuves inox, qui étalent en plein air, fait partle
des derniers investissements. r-otonicoLas LELiEvRe

4.5 millions d’euros
investis cette année

AVENIR Qualité,
seécurité et protection
de l’enviro_n_nemgnt

ont été privilégiés
AToccasion de cette féte du vin, qui
salue en méme temps le salon du
livre etT'arrivée de'AOC, la Cave des

vignerons landais va aussi inaugu-
rer les derniers aménagements

‘auxquels elle a procédé. Pour con-

tinuer leur développement -en

. particulier la volonté de ne plus

faire de vente en vrac mais de tout
commercialiser en bouteilles ouen
bag-in-box -, lesresponsables dela
cave coopérative ontinvesti un peu
moins de 4,5 millions d’euros.
Ilyade nouveaux bureaux pour

" logerdirection,commercialisation,

marketing, cenologie, dans un ba-
timentmodernealarchitecturede
fermelandaise, situé juste a coté du
site de stockage. Ce dernier aété par
ailleurs complétement modernisé,
agrandi(de 900 21900 m?),avec
un systéme de ventilation - et pas
de climatisation afin d'économiser
I'énergie -pour maitriser la tempé-
rature. Les murs sont végétalisés.
«Nousymaintenons une tempéra-
ture constante de 20 °C, explique
Régis Laporte, directeur de la cave.
Nousystockons les bouteilles pen-
dant trois mois aprés remplissage.
Cequi permetde bien laisser repo-
serlevin avant de I'expédier. »
Autre pas en faveur de 'amélio-
ration qualitative et de la protec-
tion de I'environnement, les cuves
inox, qui depuis des années étaient

exposees dehors a Iair libre, ont

toutes été couvertes d'un toit, les -

murs doublés et 1a encore - avec
des fagades tournées vers le sud et
le sud-ouest -, végétalisées. Ce qui
permet un meilleur isolement,
doncdesvariations de températu-
reslimitées, meilleur pourI'élevage
desvins et les frais généraux. Deux
toitures serontrecouvertes de pan-
neaux photovoltaiques (sur
1200m?),soitla production d’élec-
tricité de300 foyers.

Un pari sur lavenir
Les travaux ont également consis-
té en unerénovation etmodernisa-
tiondelaligne dembouteillage (un
robot palettiseur, monobloc de ti-
rage, étiqueteuse, recyclage del'eau
de ringage et automatisation. . )
parlacréation d'unbatimentdevi-
nification des vins rouges et rosés
de700 m?etT'équipementdulabo-
ratoire en outils d’'analyse et de re-
cherche de la maturité. Plus un
nouveau magasin de vente directe
(de150 m?) pour avoir un site adap-
téalaccueil, situéalaplace del'an-
cien parking de la Maison des vi-
gnerons. Il manque encore le chai
devieillissement en barriques.
«Toutcela fait partie d'un défire-
levé parle conseil dadministration
en 2011, explique Francis Desca-
zeaux, président de la cave. 4,5 mil-
lions d'euros, cela représente
10 centimes par bouteille sur dix
ans. En période de crise, ce n’est
quand méme pas rien. » Cest dire
sila profession croiten son produit.
J-LH.

ke
N

oed

-861-V61

\/
/N

b
N



